Willkommen im fanukiYa!

Tanukiya ist ein Restaurant, das sich ganz der Kunst der
japanischen Udon- und Soba-Nudeln widmet.

Udon und Soba sind fester Bestandteil der japanischen Esskultur und
werden seit Generationen als ehrliche, alltagstaugliche Gerichte
geschatzt - sowohl warm als auch kalt.

Ob klassisch mit Tempura, herzhaft mit Rindfleisch, wiirzig mit Curry
oder vegetarisch mit handgemachtem Inari-Age-Tofu -
bei uns findet jede(r) seine personliche Lieblingsnudelsuppe.

Viel Spass beim Schliirfen und Geniessen!

« Allergene und Intoleranzen: Gerne gibt unser Personal Auskunft.
+ Wir bieten keine glutenfreien Speisen an!

Fleischdeklaration: Gefliigel und Fleisch stammen aus Schweizer Produktion

Fisch (MSC-zertifiziert): Lachs: Norwegen Crevetten: Indien

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% Mwst
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& S0 bestellen Sie

—— und so geniessen Sie TanuvkiYa —

—y Udon oder £ » Warm oder
v Soba? kalt?

Waéhlen Sie zwischen: Waéhlen Sie zwischen:

>
®a

Dicke, weisse Dinnere Nudeln werden
Nudeln aus Nudeln aus Nudelsuppe separat serviert
Weizenmehl Buchweizen serviert und in Tsuyu-Briihe

n gedippt

Classic 2, »,Set Menii“
oderCurry? | "¢ +9.-

O\'\igiri Goma~ae

Alle WARMEN Nudelsuppen mit zusatzlichem Onigiri UND
kénnen auch als japanische Goma-ae (Cocobohnen mit
Curry-Nudelsuppe bestellt werden Sesamsauce)

V Unsere Briihe wird traditionell mit Kombu und Wir bieten keine
Vegetarische Option | Bonito-Fisch gekocht. Wenn Sie lieber eine vegetarische ; :
Briihe mdchten, lassen Sie es uns bitte wissen. glutenfreien Speisen an.




H Kitsune Udon/Soba (V) --- 26

XoRkRIEA/FE set +9

Kalte Udon- oder Soba-Nudeln, serviert mit separater
Tsuyu-Briihe, frittiertem Tofu (lokal produzierter Bio-Tofu),
Friihlingszwiebeln, Nori (getrocknete Meeresalgenblatter)
und Tsukemono (eingelegtes Gemise).

Ebi Ten udon/Soba -+ 28
BERIEA/EE set +9

Kalte Udon- oder Soba-Nudeln mit separater Tsuyu-Brihe,
knusprigen Crevetten-Tempura, Onsen-Ei,
Frihlingszwiebeln, Nori (getrocknete Meeresalgenblatter)
und Tsukemono (eingelegtes Gemise).

B Yasai Ten udon/Soba (V') 26

FERIEA/ AL set +9
Kalte Udon- oder Soba-Nudeln mit separater Tsuyu-Briihe,
feinem Gemuse-Tempura, Frihlingszwiebeln,

Nori (getrocknete Meeresalgenblitter)

und Tsukemono (eingelegtes Gemse).

B Gyl Niku udon/Soba - 28

L AWt Kol | set +9

Kalte Udon- oder Soba-Nudeln mit separater Tsuyu-Brihe,
zart geschmortem CH-Rindfleisch, Onsen-Ei,
Frihlingszwiebeln, Nori (getrocknete Meeresalgenblatter)
und Tsukemono (eingelegtes Gemiise).

Tori Ten Udon/Soba 27
BFEIEA/ set +9

Kalte Udon- oder Soba-Nudeln mit separater Tsuyu-Briihe,
zartem Poulet-Tempura (CH), Onsen-Ei, Frihlingszwiebeln,
Nori (getrocknete Meeresalgenblitter)
und Tsukemono (eingelegtes Gemise).

Kot Udon/Soba

EXTRAS ——

BONsen-Ej ------cccccreeeeeeeens 3

m Extra Crevetten Tempura 5.5
(1Stk.)

m Extra CH-Rindfleisch ------- 95

m Extra Poulet Tempura------- 7
m Extra PortionUdon ---------- 6
m Extra PortionSoba ---------. 6

Vegetarische | Unsere Briihe wird traditionell mit Kombu und Bonito-Fisch gekocht. Wir bieten
Option Wenn Sie lieber eine vegetarische Brithe méchten, lassen Sie es uns bitte wissen. keine glutenfreien Speisen an.
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M Kitsune udon/Soba (V) -- 26

XxoRkIEA/EE set +9
Udon- oder Soba-Nudeln in Dashi-Briihe mit siiss
mariniertem, frittiertem Tofu (lokal produzierter Bio-Tofu),
Wakame und Friihlingszwiebeln, serviert mit Tsukemono

M Yasai Ten Udon/Soba (V') 26
BERIEA/ L set +9

Udon- oder Soba-Nudeln in Dashi-Briihe mit feinem
Gemuse-Tempura, Frihlingszwiebeln, Wakame,
serviert mit Tsukemono

H Tori Ten Udon/Soba 27
BEIEA/FE

Udon- oder Soba-Nudeln in Dashi-Briihe mit zartem
Poulet-Tempura (CH), Frihlingszwiebeln, Wakame und
Onsen-Ei, serviert mit Tsukemono

don/Soba

m Ebi Ten udon/Soba -+ 28
BERIEA/EE

Udon- oder Soba-Nudeln in Dashi-Briihe mit 3 Stk.
Crevetten Tempura, Frihlingszwiebeln, Wakame und
Onsen-Ei, serviert mit Tsukemono

B Gy Niku udon/soba - 28
9 ER/EE

Udon- oder Soba-Nudeln in Dashi-Briihe mit zart
geschmortem CH-Rindfleisch (Hohrticken),
Frahlingszwiebeln und Onsen-Ei, serviert mit Tsukemono

—— EXTRAS ——

BONsen-Ej ------cccccreeeeeeeens 3

m Extra Crevetten Tempura 5.5
(1Stk.)

m Extra CH-Rindfleisch------- 95

m Extra Poulet Tempura------- 7

m Extra PortionUdon ---------- 6

m Extra Portion Soba ------ ... 6

Vegetarische | Unsere Briihe wird traditionell mit Kombu und Bonito-Fisch gekocht. Wir bieten
Option Wenn Sie lieber eine vegetarische Briihe méchten, lassen Sie es uns bitte wissen. keine glutenfreien Speisen an.
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Zart gekochtes CH-Rindfleisch und Zwiebeln in
sliss-wirziger Sauce, serviert auf Reis, dazu Tsukemono.

[ ] Ebi TenDon - 30
i RH

Knusprige Crevetten-Tempura mit Sauce,
serviert auf Reis, dazu Tsukemono.

m ShakeTeriDon - 30
BB K X

Gebratener Lachs mit Teriyaki-Sauce, serviert auf Reis,
dazu Tsukemono.

Vegetarische | Unsere Sauce wird traditionell mit Kombu und Bonito-Fisch zubereitet.

Option Wenn Sie lieber eine vegetarische Variante mochten, lassen Sie es uns bitte wissen.

e

L]
M ToriTenDon - 28
BRHF
Knusprig frittiertes Poulet-Tempura (CH) mit Sauce,
serviert auf Reis, dazu Tsukemono.

—

B Yasai Ten Don - (V) 28
HERH

Knuspriges Gemuse-Tempura mit herzhafter Sauce,
serviert auf Reis, dazu Tsukemono.

—— EXTRAS ——

mOnsen-Ei -~ ceeeeinn 3

m Extra Crevetten
Tempura(15tk.) == ol

m Extra CH-Rindfleisch ------- 95

m Extra Poulet Tempura - - 7

Wir bieten
keine glutenfreien Speisen an.

NN/



Mini Donburi mit Udon oder Soba pur nach Wahl (warm oder kalt),

dazv Tsukemono.

® Mini Gya Don Set - 36

IZFFEHEs
Mini Gy Don © Udon/Soba

® Mini Ebi Ten Don Set - 34

IzmERFLY
Mini Ebi Ten Don @ Udon/Soba

® Mini Shake Teri Don Set - 34

Y U T2
Mini Shake Teri Don @ Udon/Soba

® Mini Tori Ten Don Set - 32

IZRHFEYE
Mini Tori Ten Don © Udon/Soba

® Mini Yasai TenDonSet (V) 32

IZFERFE
Mini Yasai Ten Don @ Udon/Soba

Vegetarische | Unsere Briihe wird traditionell mit Kombu und Bonito-Fisch gekocht.

Option Wenn Sie lieber eine vegetarische Briihe mochten, lassen Sie es uns bitte wissen.

EXTRAS ——

BONsen-Ej ------cccccreeeeeeeens 3

m Extra Crevetten Tempura 5.5
(1Stk.)

m Extra CH-Rindfleisch ------- 95

m Extra Poulet Tempura------- 7
m Extra PortionUdon ---------- 6
m Extra PortionSoba ---------. 6

Wir bieten
keine glutenfreien Speisen an.
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2 IppinRyori

—— kleine Gerichte —

v Edamame #3 oo 7
Gekochte und gesalzene Sojabohnen
v GOMA-A@ Hiifa --corrrrrrrrreeaeanes 7

Blanchierte Cocobohnen an hausgemachter Sesamsauce

v Kimchi £2/lh#  ©500000000000000000000000000000¢ 7

Fermentierter Chinakohl wiirzig und leicht scharf

v Tsukemono 0 T 6

Traditionell eingelegtes Gemiise

v Natt6 BB ©0000000000000000000000000909090003 6

Japanische, fermentierte Sojabohnen mit kraftigem Aroma und
klebrig-fadiger Textur

v Hiyayakko kg e 9

Kalter Tofu mit frischem Ingwer und Friihlingszwiebeln

VY Tempura Gemliise zrs6 - 16

Knusprig frittiertes Marktgemuise im leichten Tempurateig

® Tempura Crevetten (3sik) ##=35 16

Knusprig frittierte Crevetten im leichten Tempurateig

® Onigiri mit gegrilltem Lachs - 65

@+ 52X 1) Reisbillchen mit gegrilltem Lachs und Nori-Blatt

V' Onigiri vegetarisch #is:x9 .- 65
Reisbéllchen mit japanischer Gewiirzmischung (Furikake),
Seetang (Kombu) und Nori-Blatt

Dessert

@ Hausgemachte Desserts - bitte fragen Sie nach!

[ | Mochi Eis (diverse Sorten - bitte fragen Sie nach) L574% ---- je 4
B extra AZUKI 545 oo +15
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GETRANKE

ALKOHOLISCH
BIER

m Asahi vom Fass (Japan) 7HEz—S—kF4 -ooooooveeee 3dl/7 5d1/95
[} Kirin 0.0% (JAPAN) 1) /2 TILTmIL weerreee et 7

SAKE kalt oder warm

® Oze no Yukidoke z:#ndew
.................................... 1d|/12 7.2d|/75
B Dassai jyunmaidaiginjyo45 % (stkkobek45)

................................. 1d1 /145 7541/ 95
APERO / DRINKS

B Prosecco Nudo Extra Dry DOC Bio (IT) 72452 -+« 1d1/ 8.5 7541/ 56
m Umeshii (10%) HpiB +ovvvoevmrermmseriniii 1d|/8 7.5d|/ 52
B UME SPHLZ (B2 7 ovoreeoreeseiae e 14
R S0l R nneminesanse s s o 14
B UMeShll SOda #5:5/—/7 - eeeeemmmmmeeeeeee 125
m Fresh Lemon Chlhai (Shocha, frisch gepresste Zitrone &Soda) £ L e>&t\f 12.5
u Whisky Highba" (mit Nikka from the Barrel) /N\A—iL «ccoveeeeeeeeees 18
WEIN

m Weisswein Le Pic des Seigneur 2022 «+-------vocov-e. 1d1/ 7.7 7541/ 55

Chardonnay, Pays d’ Oc, FR
m Rotwein Real Compania de Vinos 2022 ----..coovvevee. 1d1/ 7.5 7541/48

Garnacha, Castilla-La Mancha, ES

w H I s KY auf Eis / Soda / pur

m Nikka from the Barrel (vol.51.4%) -« -coooooeviiii 4cl / 15
Z9h FJOL-HINLIL
[ ] Hibiki Japanese Harmony (VOI. 43%) «wvvvvvvmmniiaiee 4C|/ 25

B INZ—ZN—EZ—

NN/



GETRANKE

SOFTDRINKS
B Kalter Griintee (ungesiisst) 42 -~ oooevieeiii 3d/5 sa/7
B Kalter Mugi Cha (Gerstentee, ungesiisst) &% -+ 3dl/5 sa1/7
B Wasser mit/ohne & (#8560 /%L) oo 5d1/6.5 1/9.5
B Bio Yuzu Lemonade A#w 4L es—F oo sad/ 7
B Cola/ColaZero 2—5/2—5€a oo 33d1/ 5.5
1 [ZEYTTIUITTE) $04afh aramamecso-0m0m0m0707070000000 000 0a o ar 0o o 5995900 2d|/6
B Ziircher Quellwasser (stil) F1—1 Emigxk ooooveieiennn 1/ 4
TEE (in der kanne) warm
[ | Sencha (Griintee) HiJE <o ovvvvvirrrii 5d|/7
B Genmaicha (Griintee mit geréstetem Reis) % % 5d|/ 7
B Hojicha (Gerésteter Griintee) Z7 L% -+ sai/ 7
B Jasmintee v &I o Fq— rorrrrrmmminiin sdi/ 7
B Frischer Ingwertee 7L 23> v—74— - 4d/7
[ | Kaffee (Ueshima,Japan)J:-%i*NHF— ........................................... 4.5
u Espresso (Ueshima, Japan) EB#HHE TAT L y/ coovevrreemeeeeeees 4.5

Folgen Sie uns fur mehr Japan-Feeling!

Neuigkeiten & Empfehlungen L0
— immer frisch! Folgen Sie uns! @tanukiya_zh [Elmesan:
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